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Robe rouge rubis intense aux nuances pourpres, le nez affi  rme 
d’intenses notes de fruits rouges et de fruits noirs, de framboises, 
de fraises et de cerises noires. La bouche est veloutée, délicate et 
soyeuse, les saveurs fruitées charment le palais, de légers tanins ap-
portent une structure élégante, tout en fi nesse.

DÉGUSTATION

Idéal avec une volaille rôti e, un pigeon aux champignons, un fi let 
de veau, un pavé de thon grillé, des cailles aux raisins ou un bœuf 
Bourguignon.

METS ET VINS :

À servir entre 14°C et 16°C. 

À conserver à température ambiante. 
Après ouverture à consommer dans les 48h et à conserver au frais.

CONSOMMATION/CONSERVATION :

Profi l Pinot noir
Garanti Sans Alcool 0,0%

Informati ons 
nutriti onnelles Pour 100ml

Valeur énergéti que 90kJ/ 21 Kcal
Mati ères grasses 0 g

dont acides gras saturés 0 g

Glucides 5,3 g
dont Sucres 1,3 g

Protéines 0 g
Sel 0 g

*Garanti  sans alcool 0,0 / sans sulfi tes / sans fermentati on / zéro 
résidu de pesti cides / vegan friendly / faible teneur en sucre


